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FINE DINING

DESSERTS | AUSWAHL*

Auswahl ankreuzen1 Dokument abspeichern2 Ihrem Kundenbetreuer übersenden3

FIRMA:		

BEARBEITER:

DATUM:

VERANSTALTUNGSNAME:

VERANSTALTUNGSDATUM:

VERS.:

Bitte stimmen Sie sich mit Ihrem Kundenbetreuer über die Anzahl der Auswahlmöglichkeiten ab.*

1.STRACCIATELLA-CREME mit Schokoraspeln

2.FRISCHER OBSTSALAT & Soße mit echter Bourbonvanille

3.CAPPUCCINO CREME mit feiner Kaffeenote

4.MOUSSE AU CHOCOLATE geschmolzene Schokolade mit Sahne

5.LEICHTE TIRAMISUCREME mit feiner Expressonote

06. EIERLIKÖR-CREME mit fruchtigem Topping aus Orangen & Mandarine

07. BOURBON-VANILLECREME gekrönt mit frischen Früchten

08. PANNA COTTA mit spritzigem Limettentopping

09. PFIRSICHCREME aus fein pürierten Früchten mit bester Sahne aufgeschlagen

10. GRÜNER & ROTER WACKELPUDDING mit Bourbon Vanillesauce

DESSERT-KLASSIKER IM GLÄSCHEN
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